Rezept Pellkartoffeln

Zutaten:
250 — 300 g festkochende Kartoffeln pro Person.
Zubereitung:

Mit einer Burste die Kartoffeln unter flieBendem Wasser
saubern und in einen Topf mit kaltem Wasser geben.

Die gesauberten Kartoffeln sollten mit Wasser knapp bedeckt
sein.

Je nach GrofBe der Kartoffeln, diese nach dem Aufkochen ca. 20
— 25 Minuten kocheln lassen.
In ein Sieb abgiellen und ausdampfen lassen.

Zuriick zu den Gemiise- und Beilagenrezepten



https://rezepte-nachkochen.de/rezept-pellkartoffeln/
http://rezepte-nachkochen.de/gemuese-und-beilagen/

